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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer med og uden kølekrav, herunder
adskillelse samt temperaturer i køle- og fryseenheder.
Virksomheden har fået en ny køleenhed siden sidste
kontrolbesøg.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold samt egnet og rent
arbejdstøj.
Gennemgået virksomhedens procedurer i forbindelse med
plejepersonalet i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og lager, herunder produktbærende overflader, ovn, emfang,
mikrobølgeovn, hylder, gulve og vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkken,
herunder skadedyrssikring af åbne vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, køle/frysopbevaring samt opvarmning og nedkøling i perioden siden sidste kontrolbesøg.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, herunder plejepersonale der
tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevare samt hygiejne.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


