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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrollere virksomhedens
håndtering af kølekrævende fødevarer udenfor køl i forbindelse
med fødevarer i proces, ved tilberedning, anretning og
klargøring, herunder tid og henstilling samt
opbevaringskapacitet i køleskab og adskillelse af fødevarer,
gennemgået virksomhedens procedurer for 3 timers rettesnor.
Der er redegjort for udskiftning af toppings i kølegrav minimum
hver 3. time. ingen anmærkninger.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.


