Kontrolrapport

Virksomhed Royal Leverpostej

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: mundtligt gennemgaet procedurer for

Adresse Rokhgj 24

modtagekontrol, opbevaring af tgrvarer pa tgrvarelager,

Postnr/By 8520 Lystrup

frostvarer pa frostlager, kglevarer pa kglelager og temperatur i

kgle- og frostrum.

CVR-nr. 42155918 Aut.nr. 2065
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret: Renggring af

kglelager, frostlager, spiralfryser og tgrvarelager.

Felgende er konstateret: | loftet i spiralfryser lige over bandets

indgang til spiralfryser er der skimmellignende vaekst i mindre

omfang pa fugen. P3 t@rvarelager er der et omrade pa ca. en

kvadratmeter pa gulvet under en hylde er der et tykkere lag

fastsiddende belaeg, som kan skrbaes af med en negl.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om reglerne for renggring af fgdevarelokaler.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: Frostlager og spiralfryser. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for

Felgende er kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse for

omhak herunder maerkning.

Folgende er konstateret: Virksomheden har en risikoanalyse for

omhak herunder eksempelvis temperatur, optgning og

fremmedlegemer, men har ikke noget om styring af af

holdbarhed eller ingredienser til ny maerkning.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om udarbejdelse af deekkende risikoanalyse

for alle virksomhedens aktiviteter.

Mzerkning og information: Kontrolleret animalsk sporbarhed pa

fglgende fgdevarer: Lever og spaek. Ingen anmaerkning.

Folgende er kontrolleret: Maerkning med ingredienser og

allergener pa Slagtermester Leverpostej hvor der indgar

omhakkede batches.

Felgende er konstateret: Det omhakkede batch som indgar i

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

24-07-2025
Dato

3 timer 4 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Virksomhed Royal Leverpostej

Adresse Rokhgj 24

Postnr/By 8520 Lystrup
CVR-nr. 42155918

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Slagtermester Leverpostej indeholder flgdepulver. Denne information/ingrediens fremgar ikke af det faerdige

produkt, men allergenet "MZLK" fremgar fremhaevet som allergen i forbindelse med ingrediensen
"MZLKEtg@rstof".

Pa produktet "Leverpostej 500 gram SB Spjald" fremgar "flgde pulver" ikke fremhaevet som allergen, men

ingrediensen "MZLKEtgrstof" er korrekt fremhaevet.

Forholdet vurderes under de foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig overtradelse.

Vejledt generelt om fremhaevning af alle allergene ingredienser.

Kontrolleret intern sporbarhed pa produktionsbatch hvor der indgar omhak. Virksomheden har et system hvor

der bliver registreret hvad der er blevet brugt af feerdig ra batches af leverpostej til ny produktion som far et nyt

batchnummer. registreringen sker pa fysisk papir. Oplysningerne bliver ikke registreret i virksomhedens

zap-system. den nye produktion bestar primaert af friske ravarer, og denne produktion registreres pa et andet

fysisk papir. Disse oplysninger registreres i zap-systemet. Pa dette stykke papir fremgar det ikke at der er anvendt

omhakkede batches. Det vil sige at oplysningerne ikke kommer ind i virksomhedens zap-system. de omhakkede

varer kan anvendes til omhak i ca. 1-14 dage efter de er blevet produceret, hvormed man skal lede efter

batchnummeret i et fysisk papir uden at have en konkret dato, hvis man skal vide om der er anvendt omhak i

den pagaeldende produktion.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Konstateret at virksomheden har opbevaring af fgdevarer pa kgl for anden virksomhed. Der er tale om en

relativt lille maengde vareprgver. Virksomheden er ikke registreret til deling af lokaler eller med EU-aktiviteten

kele- og frostlager. Vejledt generelt om at indmelde veesentlige aendringer.

24-07-2025
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




