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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Temperatur
ved opbevaring.
Bødeforelæg på 10.000 kr. fremsendt.
Følgende er konstateret: Køleskab i produktionskøkken med
kød og fisk måles med kalibreret lufttermometer til 4,6 grader.
Med indstikstermometer måles ca. 1.5-2 kg fersk laks til 5,4
grader.
I andet køleskab placeret overfor stegeområde opbevares der
ca. 1 kg. torsk der med indstikstermometer måles til 4,5 grader.
Lufttemperaturen måles til 3,6 grader. Virksomheden havde
følgende bemærkninger: Vi kasserer det.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og inventar, bar på 1. sal, opvaskemaskiner, isterningemaskiner,
udendørs bar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling fra sidste kontrolbesøg til nu.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


