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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer samt opbevaringstemperatur i køle- og frysemøbler.
Kontrolleret håndtering af fødevarer ved tilberedning.
Kontrolleret at der er sæbe og engangsaftørring ved håndvask.

*Spurgt ind virksomhedens procedure for hakket kød -
virksomheden oplyser at det hakkes løbende i forhold til det de
sælger - målt temperaturen i kødet.

*kontrolleret procedurer for opvarmning/nedkøling af
frikadeller og fik forklaret hvad de gør.

*Kontrolleret procedurer for varemodtagelse herunder evt.
temperaturkontrol og transport - virksomheden får alle deres
fødevarer fra deres egen engros virksomhed.
ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr i
butikken og køkken i forbindelse med deres køkken.
Følgende er konstateret: Skab med krydderier og udstyr som
bliver brugt meget lidt, trænger til rengøring.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for hyppighed og fjernelse af udstyr som ikke bruges mere.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af følgende dele af lokaler: gulv, vægge, lofter,
overflader) i butikken og køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
modtagelse, opbevaring og transport.

*Kontrolleret Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for de sidste 4
måneder for varmebehandling, nedkøling og opbevaring.

Kontrolleret: Virksomheden risikoanalyse
Følgende er konstateret: Der mangler nogle ting i virksomhedens risikoanalyse - men virksomheden kunne
forklare hvad de gør og dokumentation for udført kontrol
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt omkring reglerne for egenkontrol
Mærkning og information: Kontrolleret obligatorisk mærkning på følgende produkter: kød og pølser . Følgende
er kontrolleret uden anmærkninger: Produkterne er mærket med følgende obligatoriske oplysninger:
Oplysninger om ansvarlig virksomhed varebetegnelse, ingrediensliste efter faldende vægt (herunder
funktionskategori samt E-Nr./navn på tilsætningsstoffer), allergene ingredienser er fremhævet visuelt
mængdeangivelse, nettovægt, holdbarhedsangivelse særlige opbevarings- og anvendelsesforskrifter
næringsdeklaration - alle produkter fremstilles og mærkes i deres engrodel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Andet: Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med
indholdet af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden
ønsker herefter ikke blanketten udleveret.


