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Kampagne tilsyn brud på kølekæden.
Kampagne tilsyn vedligehold i fødevarevirksomhed.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndtering af kølekrævende fødevarer uden for køl i
forbindelse med når fødevarerne er i proces, ved tilberedning
og anretning.
Virksomheden håndterer under kontrolbesøget kølekrævende
fødevarer.
Virksomheden kan redegøre mundtligt for arbejdsgange ved
håndtering tilvirkning / nedkøling af varmebaehandlet kød.
Virksomhedens procedure for at holder adskillelse mellem
råvare grupper.
Kølepligtige fødevarer holdes på køl, fødevare optøes på køl.
Gennemgået virksomhedens arbejdsgange for overholdelse
eller afvigelse af 4 timers rettesnor ved nedkøling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken, kølerum, fryserum og opvaskeafsnit.
Kontrolleret vedligeholdelse af følgende udstyr: Gulve, hylder,
loft, vægge, borde, udsugning og diverse afløb, ingen
anmærkninger.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


