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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer
samt temperaturer i køleinventar. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområder og opvaskeafsnit. Vejledt om tilpasning af
frekvenser for rengøring af emfang over grill.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risiskoanalyse og egenkontrolprogram. Der er
stikprøvevist kontrolleret dokumentation for opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning, varmholdelse og nedkøling frem
til midten af september 2025. Der er fremvist termometer.
Følgende er konstateret: På virksomhedens nye menu indgår
cheviche. Personalet har redegjort for procedure for
indfrysning af fisk i forhold til gældende regler. Konsulent
kontaktes under tilsynet med henblik på opdatering af
risikoanalyse for denne aktivitet. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol samt offentliggørelse af kontrolrapporter på egen
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hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret at følgende anprisninger stemmer overens med faktiske forhold: Økologisk oksetunge, økologiske
kyllingelår samt dansk hiramasa.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


