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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring. Kontrolleret opbevaring af kølekrævende fødevarer
herunder adskillelse, tildækning og opbevaringstemperaturer.
Virksomheden har redegjort for brug og overholdelse af
3-timers reglen i forhold til opbevaring af sous-vide bøffer
udenfor køl. Virksomheden har mundtligt redegjort for en
vedligeholdelsesplan.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, ovn, komfur, produktberørende overflader samt
redskaber og udstyr som kommer i kontakt med fødevarer.
Køle- og frosteenheder hertil reoler, hylder og gummilister.
Opvaskeområde og tilhørende opvaskemaskine og bakker.
Isterningemaskine.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling samt varmholdelse, kontrolpunkterne er udpeget
som CCP. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Stikprøvevist kontrolleret virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling samt varmholdelse i perioden maj 2025 til september 2025.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


