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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne under
opbevaring af fersk fisk i råvarekølerum og fersk fisk under
tørring i tørrerum. Kontrolleret opbevaringstemperatur i
rummene, 2 grader C.
Kontrolleret opbevaring og emballering af råvarer og
færdigvarer på frostlager.
Kontrolleret hygiejne under produktion af saltstegte sild,
adskillelse af processer: klargøring, stegning, nedkøling,
pakning, indfrysning. Ingen anmærkninger.

Kontrolleret mærkning af rengørings- og desinfektionsmidler.
Begge er forsynet med brugsanvisning. Desinfektionsmidler er
godkendt af Fødevarestyrelsen. Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionslokaler, kølerum, frostrum, lagerfaciliteter samt
inventar. Kontrolleret skadedyrssikring af lokaler. Set seneste
besøgsrapport fra skadedyrsbekæmpelsesfirma uden
bemærkninger. Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
modtagekontrol. Risikoanalysen forholder sig til fysiske,
kemiske og mikrobiologiske risici. Isning, temperatur og
parasitter er udpeget som risici. Kontrol for parasitter er god
arbejdsgang. Modtagekontrollen dokumenteres på skema. Set
dokumentation perioden april-september 2025.

Mærkning og information: Kontrolleret ingrediensmærkning
herunder fremhævelse af allergener samt information om
holdbarhed efter optøning (max 5 dage) på saltstegte sild.
Ingen anmærkninger.
Kontrolleret sporbarhed animalske fødevarer, herunder
udvidede sporbarhedskrav til fersk fisk med oprindelse i EU.
Ingen amærkninger.
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Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens autorisation. Den er dækkende for virksomhedens faciliteter og
aktiviteter. Ingen anmærkninger.


