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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, ophængning af
smileymærke/visning af kontrolrapporter, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
skadedyrssikring, sporbarhed, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringstemperaturer i køle -og
fryseinventar med spiseklare fødevarer, ferske fiskevarer og
ferske kødprodukter samt mejeriprodukter og konsummælk.
Yderligere kontrolleret tilgængelighed af engangshandsker til
forbrugeren ved uemballeret brødudsalg.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af lokaler hvor der opbevares
fødevarer, herunder butiksområde, lager i kælder, køle -og
fryserum køleindretninger og hylder.
Kølekanaler fremstod enkelte steder med støvet belægning.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret
om rengøringsfrekvens af svært tilgængelighed steder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdelse af lokaler hvor der
opbevares og håndteres fødevarer, herunder skadedyrssikring af indgangspartier til virksomheden.
Vejledt om løbende skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Der er set risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprocedurer over virksomhedens aktiviteter, herunder udpegelse af kritiske kontrolpunkter. Der er
stikprøvevis set udført dokumentation for virksomhedens kritiske kontrolpunkter, herunder køleopbevaring og
modtagerkontrol fra overtagelsesdato frem til d.d.
Mærkning og information: Kontrolleret skiltning vedrørende oplysningsmulighed om allergener til forbrugeren
ved uemballeret brødudsalg. Stikprøvevis kontrolleret mærkningsoplysninger på emballerede kølepligtige
fødevarer til udsalg, herunder "bedst før dato", samt "sidste anvendelsesdato" på spiseklare fødevarer. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og registrering af
fødevareaktiviteter.
Virksomheden er registrert til 1/3-regel, hvor det oplyses af denne ikke er er aktuel for virksomheden.


