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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Temperaturer i køleenheder. Opbevaring og adskillelse af
fødevarer på køl. Hygiejniske håndvaskefaciliteter. Hygiejne og
håndtering af fødevarer under klargøring af grøntsager.
Mundtligt gennemgået køkkenets procedure for pakning af
fødevarer ud fra ordrer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Periodisk
rengøring bag og under inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
opbevaring, opvarmning og nedkøling. Gennem virksomhedens
skriftlige system til at håndtere forbrugerklager og mundtligt
gennemgået den seneste og eneste klage siden sidste
kontrololbesøg. Virksomhed har håndteret deres klage efter
forventning. Ingen anmærknger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR- og
P-nummer via viurk.dk. ID- mærkning af transportkasser i form
af klistermærker. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret: Virksomhedens
procedure for genbrug af emballage der er indkøbt med
fødevarer i. Ingen anmærkninger.


