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Kontrolrapporten er ændret den 20.08.2025.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne under produktion,
herunder krydskontaminering:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Hygiejnisk
håndtering af fødevarer/fiskevarer under afhovedning,
rensning og filetering. Medarbejder interviewet vedr.
handskeskift og slibning, rengøring, desinfektion af
fileteringskvive.

Hyiejne under indpakning og emballering:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedure for
vacummpakning af filetret sider, medarbejder interviewet vedr.
arbejdsflow for håndtering og pakning af fileteret fisk herunder
oplagring mellem filetering og pakning .

Hygiejne under oplagring, fødevarer og emballage:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Hygiejnisk
opbevaring af styrofoam/flamingo kasser (løftet fra gulv), samt
oplagring af færdigpakket varer i kølerum og frysecontainer.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.

Isning af fisk og fiskevarer:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Fiskene er veliset
og opbevares i pallekar eller trådkurve med mulighed for
afledning af smeltevand.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Kølerum,
Eksterne frysecontainer, produktionsrum m. filetering.
Udendørsarealer.
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Vejledt generelt vedr. skadedyrssikring udendørs herunder opmagasinering af materiel.

Indretning (struktur og udstyr), herunder lys.
Kontrolleret indretning af følgende lokaler: Kølerum, Produktionshal, herunder afsnit til afhovedning/rensning,
filetering, samt pakning.
Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprocedurer.

Kontrolleret: Skriftlige egenkontrolprocedure for udstedelse af indenrigserklæringer.
Følgende er konstateret: Virkosmhedens repræsentant kan ikke fremvise egenkontrol proceduren på
forlangende.

Virksomheden har fremsendt dokumentation for at der er udarbejdet en egenkontrol procedure for udstedelse
indenrigserklæringer.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.

Vejledt generelt om krav til egenkontrol procedurer for udstedelse af indenrigserklæringer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Eksport til tredjelande, samhandel.

Certifikatkrav – Ingredienser: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
baggrundsdokumentation for fravær af svineprotein samt derivater i anvendt foder.


