Kontrolrapport

Virksomhed Blume Food 1/S

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist

og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet af

Adresse Smedevaenget 4

retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter

Postnr/By 8920 Randers NV

retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker herefter ikke

CVR-r. 55964114 Aut.nr. 5214 blanketten udleveret.
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret
uden anmeerkninger: Hygiejne under produktion af sky samt
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 procedurer for produktion af seggestand. Hygiejne under
Rengering 1 indpakning og emballering af sky, samt hygiejne under
Vedligeholdelse 1 oplagring af ravarer og faerdigvarer. Temperatur pa stort
Virksomhedens egenkontrol 1 kglelager malt til 5 grader celcius, samt lille kglelager til
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 seggestand og sky malt til 3,6 grader celcius. Gennemgaet
Uddannelse i hygiejne procedurer for forebyggelse af fremmedlegemer under
Maerkning og information udportionering, samt for forebyggelse af kontaminering
Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

mellem produktioner med og uden indhold af allergener. Set

seneste analyseresultat fra d. 14.8.2025 pa effekt af

CIP-renggring efter produktion med indhold af allergenet

MZLK. Gennemgaet procedurer for opvarmning og nedkgling

af aeggestand. Set udfyldt skema for produktioner fra d. 6. og 7.
oktober 2025. Vejledt konkret om at skriftlige procedurer for

nedkgling fra 56 grader til 10 grader indenfor 4 timer og

procedurer i produktionen skal stemme overens. Hvis en anden

procedure anvendes skal det kunne dokumenteres at denne

opnar tilsvarende effekt.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Renholdelse af fglgende lokaler og udstyr:

Produktionslokale til produktion af aeggestand og sky samt

produktionsudstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: Produktionslokale til produktion af aeggestand og sky.

Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for Forebyggelse

af kontaminering med allergener mellem forskellige

produktioner.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

07-10-2025
Dato

2 timer 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: offentligggrelse af

kontrolrapporter pa egen hjemmeside [https://dragsbaek.dk/].

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fedevareaktiviteter

samt registrering af felgende saerlige aktiviteter: Import, samhandel og gkologi.

Kontrolleret virksomhedens autorisation, herunder virksomhedens faciliteter og aktiviteter. Ingen

anmaerkninger. Fgdevarestyrelsen har eendret udformning af autorisationsskrivelsen. Der fremsendes en ny

autorisationsskrivelse til virksomheden.

07-10-2025
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




