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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og tildækning i
køle- og frostrum, håndvaske er forsynet med faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af fødevarer. Vejledt konkret om let
adgang til håndvaske.Produktion af roulader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle-
og frostrum samt konditorområde herunder vægge og gulve.
Følgende er konstateret: Ovenliggende områder herunder
udsugning og dele af loft i bageri fremstår med med støv samt
låg på isterningsmaskine i bageri fremstår med mel på
undersiden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt om der med fordel kan udarbejdes en rengøringsplan.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Bageri,
lager, køle- og frost herunder gulve og vægge.
Følgende er konstateret: Flere plastbeholdere med mel og
kerner er revnet og flossede samt gulvet foran ovnene er
beskadiget.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løbende udfyldelse af vedligeholdelsesplan
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur og produktion i
perioden maj 2025-d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


