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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Hygiejne i forbindelse med fremstilling af sandwicher. Tagtøj i
tag ‘selv salatbar er med lange skafter. Kontrolleret
virksomhedens procedure for åbning af indgangs dør i
kundeområde ude til de fri, herunder procedure, for at undgå
evt. støv, snavs udefra. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Temperatur ved opbevaring.
Det indskærpes, at varmebehandlede, nedkølede og
letfordærvelige fødevarer skal opbevares ved højst 5 °C.
Følgende er konstateret: 2 bøtter med optøet færdigstegte
bøffer opbevaredes i køl nr. 8 med en omgivelses temperatur
på 9,3 grader. Display på kølenheden viste ca. den samme
temperatur. Det var i alt 6 bøffer, som virksomheden oplyste,
var i kølenheden siden aften før. Ved måling af temperaturen
imellem 2 bøffer var der 11,2°C.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden
kasserede disse bøffer. Virksomheden flyttede de
ikke-letfordærvelige fødevarer fra køl nr. 8 til en anden
kølenhed. Virksomheden tilkalder en køletekniker. .
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan
klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
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følgende lokaler/udstyr: Område omkring salatbar. Ekspeditions- og kundeområder. Køkken. Kølerum. Det var
lidt fedtbelægninger på væg og rør under opvaskebordet, samt begyndende belægning på loft i den ene
kølenhed i ekspeditionsområdet. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøringen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opbevaringstemperatur i køl nr. 8 den 5. oktober, samt stikprøvekontrol af
varmebehandling og nedkøling af frikadeller fra august til dags dato.
Vejledt generelt om regel for egenkontrol. OK.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


