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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist

og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet af

Adresse Egebaekvej 159

retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter

Postnr/By 2850 Naerum

retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker herefter ikke

CVR-r. 55280312 Aut.nr. 7154 blanketten udleveret.
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Mikrobiologiske kriterier,
preveplaner: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 At virksomheden har forholdt sig til de fgdevarer, der er

Rengering 1 omfattet af mikrobiologiforordningen.

Vedligeholdelse 1 At virksomheden har indplaceret fgdevarerne i
Virksomhedens egenkontrol 1 fedevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
Offentliggarelse af kontrolrapport At virksomheden har udarbejdet en prgveplan, der omfatter
Uddannelse i hygiejne 1 fpdevaresikkerhedskriterier og proceshygiejnekriterier i
Maerkning og information fpdevarekategori 1.19 og 2.5.1,

Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

At virksomheden har fastlagt undersggelser med en passende

provefrekvens for fedevarekategorierne 1.19 og 2.5.1 samt

miljgpraver.

Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfglgning: Fglgende er

kontrolleret uden anmaerkninger:

At virksomheden har dokumenteret resultaterne for

undersggelse af fgdevarekategori, undersggt for

fedevaresikkerhedskriterier og proceshygiejnekriterier i

perioden januar 2025 til dags dato.

At virksomheden har dokumenteret opfelgning herunder

korrigerende handlinger ved utilfredsstillende analyseresultater

for undersggelse af miljgprgver.

At virksomheden har procedurer for opfglgning pa positive

svaberprgver, hvor det er relevant.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer for

opvarmning og nedkgling. Virksomheden har gode

arbejdsgange for opvarmningen og nedkglingen af

virksomhedens forskellige fgdevarer og produkter.

Virksomheden kontrollerer temperaturerne dagligt med

indstikstermometer for at sikre opvarmning til minimum 75
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grader og nedkgling fra 56 grader til 10 grader pa 4 timer.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: hygiejne under oplagring. Kontrolleret oplagringen af fgdevarer

og produkter i virksomhedens t@rvarelager, kglerum og fryser.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: hygiejniske handvaskeprocedurer og handvaskeforhold, egnet og

rent arbejdstgj. Virksomhedens medarbejdere baerer mundbind og handsker ved behov.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: indpakning og emballering. Stikprgvevis kontrolleret

virksomhedens anvendelse af indpakningsmateriale og emballering af fédevarer og produkter.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Arbejdsgange for renggring af fglgende

lokaler/udstyr: produktionslokalerne varmt kgkkenog koldt kgkken samt palaegsmaskinen.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Renggring under produktion af fglgende lokaler:

produktionslokalerne varmt kgkken samt koldt kgkken.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkning: Procedure for vedligeholdelse af lokaler

samt udstyr. Virksomheden har gode arbejdsgange for Igbende vedligeholdelse af lokalerne og udstyret.

Virksomheden har foretaget en risikovurdering af paleegsmaskinen, og har pa denne baggrund kasseret den

nuvaerende palaegsmaskine og bestilt en ny.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for

opvarmning, nedkgling samt varmholdelse.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for opvarmning, varmholdelse og nedkgling for april 2025 og frem til dags dato.

Vejledt konkret om frekvensen for dokumentation af de udpegede CCP'er "opvarmning, varmholdelse og

nedkgling".

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af

medarbejdere i fgdevarehygiejne. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

09-10-2025
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
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Kontrolleret virksomhedens autorisation. Den er daekkende for virksomhedens faciliteter og aktiviteter. Ingen

anmarkninger.

09-10-2025
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
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