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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Ved tilsynet var der ikke
produktion. Kontrolleret følgende uden anmærkninger, krav til
råvarer, mikrobiologiske kriterier, indplacering set analyse
resultater for efterprøvning af listeria, OK. Styring af tid
temperatur. Styring af vand, procedurer for tilbagekaldelse,
holdbarhedsvurdering, og sikring mod levedygtige parasitter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
lokaler, OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse, også i
forhold til listeria OK. dog manglede der udpegning om kritisk
proces i risikoanalysen, af at den skriftlige beskrivelse af
ensartet saltning, mængde tid, tørring, der sikrer at salt i
vandfasen er kritisk for fødevaresikkerheden, da det er en
forudsætning for holdbarhedsfastsættelsen..
Kontrolleret egenkontrolprogram, og registreringer stikprøvevis
i henhold til egenkontrolprogram, OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret autorisationsgrundlag, der
fremsendes ny autorisationsskrivelse.


