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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring. Kontrolleret opbevaring af fersk fisk herunder
adskillelse, tildækning og opbevaringstemperaturer. Overværet
fremstilling af røget laks.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
følgende dele af lokaler: Køkken, tilvirkningsområde,
skærestue, køle- og frostrum, bageri herunder gulv, vægge,
lofter, vinduer, døre, overflader.
Ingen anmærkninger.
Kontrolleret vedligeholdelse af følgende udstyr: Diverse
redskaber og udstyr til opskæring og tilberedning af fisk samt
udstyr til fremstilling surdejsbrød.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
opbevaringstemperaturer, varmbehandling og nedkøling.
Kontrolpunkterne er udpeget som CCP.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for: opbevaringstemperaturer, varmebehandling og nedkøling i
perioden maj 2025 til oktober 2025.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
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fødevarer: Blålange filet 400g. Ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


