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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, ophængning af
smileymærke/visning af kontrolrapporter, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
personlig hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, kosttilskud, samhandel, registrering
ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er
omfattet Stikprøvebaseret på baggrund af de aktiviteter
virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev
konstateret ved kontrolbesøget dags dato. Virksomheden
havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen
bemærkninger.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring, adskillese og tildækning af
fødevarer på køl.
Kontrolleret friskhed af grønt som anvendes til pizzza.
Virksomheden har fremvist funktionsdygtigt
indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
håndvask, køle og frostmøbler, baglokalet med bordflader,
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vægge og gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning og nedkøling for perioden siden
opstart til dags dato. Frekvensen er 1 x pr. måned..
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer
- Peperoni i skiver 1 kg
- hakket oksekød 1 kg
- Parmaskinke i skiver 300 g
. Ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


