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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set fødevarer på lager samt udbudt til
salg i butik. Stikprøvevis målt temperatur på kølekrævende
fødevarer opbevareret i udsalgskølere i butik samt på lager i
kølerum. Set fra sorteret fødevarer til madspild herunder, at
det er tydeligt adskilt. Set tag selv brød herunder, at der
forefindes engangs handsker.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
kølerum, fryserum, stikprøvevis kontrolleret udsalgskølere i
butik med fersk kød, pålæg, æg, brødudsalgs skab, samt frugt
og grønt herunder hylder med frugt og grønt. Virksomheden
har gennemgået procedurer for rengøring herunder frekvens
for rengøring af forskellige områder og afdelinger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur for perioden siden
sidste tilsyn til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: levering af



REMA 1000

 

 

Østerbro 24

6870  Ølgod

34616043

Kontrolrapport

side 2 af 2

14-10-2025

animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen) og oplagringsreglen.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


