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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået procedurer i forbindelse
med skadedyr i bar. Virksomheden har lukket baren ned. Der er
skadedyrssikret ud til andre lokaler. Skadedyrsfirma er på sagen
og kontrollerer løbende virksomheden så længe de har
problem med skadedyr. Virksomheden oplyser, at samtlige
lokaler i virksomheden er gennemgået og der ikke fundet spor
af skadedyr andre steder end i bar. Vejledt om, at når
problemet er løst giver virksomheden besked til
Fødevarestyrelsen. Vejledt om rengøring og desinfektion af
lokaler og udstyr. Vejledt om at de fødevarer og udstyr som
ikke kan rengøres skal kasseres. Vejledt om at der
Fødevarestyrelsen anbefaler 2 x 24 timer uden spor i mel.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Komfur, ovn og produktionsborde i køkkenlokale. Rengøring af
gulve i køkken og depotrum.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret dokumentation
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur og
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opvarmning/nedkøling af fødevarer siden forrige kontrolbesøg og til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.


