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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
beskyttelse af fødevarer på køl og frost. Kontrolleret at
fødevarer opbevares fri af gulv.
Kontrolleret beskyttelse af ingredienser, herunder krydderier,
mod kontaminering. Disse opbevares i lukkede beholdere.
Ingen anmærkninger.
Kontrolleret mærkning af desinfektionsmidler. Virksomheden
anvender klorin til desinfektion, men det fremgår ikke at midlet
er godkendt af Fødevarestyrelsen. Vejledt om
godkendelseskrav til desinfektionsmidler.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkkenområde,
kølerum, herunder gitter på køleaggregater, samt inventar.
Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkkenområde, kølerum, lagerområde, opvaskerum. Gulv i
kølerum har afskalninger. Udbedring er planlagt.
Kontrolleret skadedyrssikring af lokaler. Yderdøre er forsynet
med fejelister. Riste i gulve er fastmonteret. Ingen
anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
procedurer for modtagekontrol. Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation perioden juni-oktober 2025 for
modtagekontrol, opbevaringstemperatur og opvarmning. Set
korrigerende handlinger for fødevare afvist ved
modtagekontrollen. Ingen anmærkninger.

Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Parti okseklump opbevaret i kølerum. Ingen
anmærkning.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens autorisation.
Den er dækkende for virksomhedens faciliteter og aktiviteter.
Ingen anmærkninger.


