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‘Denne kontrol, dato
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Tidligere kontrol

CVR-r. 44569396 Dato 05-02-2025 @
Hygiejne: Handtering af fedevarer 2

Renggring Dato

Vedligeholdelse 2
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2

Tilsyn pa baggrund af anonym forbrugerhenvendelse.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist

og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet af

retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter

retssikkerhedsloven.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Gennemgaet

virksomhedens procedurer for modtagerkontrol ved levering af

fodevarer fra bagindgang, samt generelle procedurer for

ropbevaring af fedevarer. Kontrolleret opbevaring af

emballerede fgdevarer pa lager i keelder, herunder

opbevaringstemperatur i kglerum. Yderligere kontrolleret

skadedyrssikring af indgangspartier til virksomheden. Ingen

anmeaerkninger.

Der er vejledt om modagelse af fgdevarer samt

skadedyrssikring.

Det indskzerpes, at opvarmede nedkglede kglepligtige

fedevarer maksimalt ma opbevares ved 5°C. Fglgende er

konstateret: Opbevaringstemperatur malt med luftfgler i

kelebord med bl.a. opbevaring af opvarmet nedkgling af

kylling, er malt til mellem 10,0°C og 12,4°C. Temperaturen malt
med indstiksfgler i ca. 2 kg opvarmet nedkglet kylling tandori i

stykker er malt til 12,0 °C og i ca. 1 kg opvarmet nedkglet
neutral kyllingebryst i stykker er malt til 9,5°C. Det oplyses at
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2
kyllingen er opvarmet og nedkglet i gar, den 8. oktober 2025.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi smider kyllingen ud og gennemgar kglebordet for fgdevarer.

Indskzerpelse medfgrer gebyrbelagt opfglgende kontrol. Du kan klage over afggrelsen. Se separat

klagevejledning.

Vejledt om opbevaring af fedevarer.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af lokaler.

Det indskaerpes, at lokaler, hvor der findes fgdevarer, skal holdes i god stand.

Folgende er konstateret: Gulv i produktions -og opvaskeomrade fremstar med afskallet maling, dybe revner og

huller. Flere kanter langs gulvet i omradet, fremstar med afskallet maling. | revner, huller og langs kanter, hvor

gulvet findes knaekket med afskallet maling og huller, er der ansamlinger af mgrke beleegninger og ophobning af

produktionsrester af eeldre dato grundet gulvets tilstand.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Jeg vil bringe forholdet i orden. Indskaerpelsen medfgrer

gebyrbelagt opfglgende kontrol. Du kan klage over afggrelsen. Se separat klagevejledning.

Vejledt om regler for hele jeevne overflader i lokaler hvor der opbevares fgdevarer. Herunder vejledt om

Igsningsmuligheder.

Virksomhedens egenkontrol: Der er set risikoanalyse over virksomhedens aktiviteter, herunder udpegelse af

kritiske kontrolpunkter for kgleopbevaring, modtagerkontrol, opvarmning og nedkgling, med

dokumentationsfrekens sat til 1 x ugentlig ifglge virksomhedens kontrolplan. Der er set udfgrt dokumentation

for kritiske kontrolpunkter fra forrige kontrolbesgg frem til den 3. oktober 2025. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr.

09-10-2025
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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