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Fadevarestyrelsen

Virksomhed Holmen Cafe og Restaurant ApS

‘Denne kontrol, dato
28-10-2025
Adresse Holmen 3
Postnr/By 7900 Nykgbing M Tidligere kontrol
CVR-nr. 45896714 Dato
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport Tilsynsferendes bemaerkninger side 1af 2
Uddannelse i hygiejne Ved kontrolbespget har faet starthjzelps- vejledning om
Mzerkning og information fgdevarekontrol, offentligggrelse af kontrolrapporter
Godkendelser m.v. 1 ophangning af smileymaerke/visning af kontrolrapporter,
Seerlige meerkningsordninger egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af
Varestandarder virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert
Tilszetningsstoffer m.v. tilberedning, tilberedning af saerlige ravarer, buffet og
Kemiske forureninger selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse,
Emballage m.v. skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx pa menukortet,
Andet og gkologi.
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret
uden anmarkninger: Handtering af fgdevarer ved tilvirkning af
1 © Ingen anmaerkninger boller med palaeg, anretninger med varm og koldt, at der er
2 O Indskaerpelse udpeget en vask til handvask i kekken og baromrade med
2 Rebiid ferbud eller tangshpder faciliteter til hygiejnisk vask og t@rring af haender. |
4 B Sﬁgﬁ:ﬁ;{?ﬁﬂ‘Qﬂitﬁgﬂgrzf{jgﬁi?:éet opvaskeafdeling med opvaskemaskine er der afskyllevask og
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley produktionsomréde er der vask til fgdevarehandtering.
© Udgaet symbol. Vises for Kontrolleret uden anmaerkninger: Opbevaring, afdaekning og
Indskeerpelsengivetion 2022 adskillelse af ravarer og feerdigvarer i kplerum, kglediske,

keleskabe og frostfaciliteter samt malt temperatur.

Kontroltype og -aktivitet Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden
[X] Ordiner kontrol [] Kontrolkampagne anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:
[] Ekstra kontrol [] Keedekontrol Kgkkenomrade herunder produktbaerende overflader pa
[ ] Anden kontrol arbejdsborde, kplerum, kglediske, kgleskabe, bageri,
2 timer
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

lagerlokale og baromade. Vejledt konkret om renholdelse af kontaktflader pa udstyr og inventar.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende lokaler: Kgkken herunder inventar,

opvaskeomrade, kglerum og gvrige kglefaciliteter, vareindlevering, ekstern lagerlokale og baromrade. Drgftet

plan for vedligeholdelse af udstyr og inventar i keskkenomrade, samt gulv, veegge og yderdgr i vareindlevering.

Ingen anmaerkninger. Vejledt konkret om opsaetning af handvask i forbindelse med kold afdeling med bagning

samt udskiftning af slidte opvaskebakker.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens risikoanalyse for de

mikrobiologiske, fysiske og kemiske risici ved modtagelse og opbevaring af kgle- og frostvarer samt fgdevarer

der kan opbevares ved rumtemperatur, varmebehandling herunder sous vide, nedkgling, syltning,

genopvarmning.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) med

skriftlige procedurer for kontrol og styring af felgende CCP'er- modtagekontrol af kglevarer, opbevaring af

kglevarer, varmebehandling, sous vide, nedkgling og genopvarmning, ph i syltede produkter.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for oktober 2025 for modtagekontrol af kglevarer, kgleopbevaring, sikker varmebehandling,

varmebehandling, nedkgling, genopvarmning og pH maling.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af stikprgvebaseret basiskontrol pa baggrund

af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesgget dags

dato. Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Virksomheden havde ingen bemaerkninger.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet udleveret retssikkerhedsblanketten.
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Fadevarestyrelsen Dato
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