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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkkenet, stikprøvevis målt opbevaringstemperatur
i køleenheder samt set hygiejnisk opbevaring af tørvarer.
Kontrolleret mundtlige procedurer for varemodtagelse samt for
håndtering af gæster med allergener.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
følgende dele af produktionslokalet: bordoverflader, gulve og
vægge samt vedligeholdelse af serveringstallekener, tagtøj og
bestik. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for og skriftlige
egenkontrolprogram for varemodtagelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse fra august 2025 til dags dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret følgende retter: nuggets, bbq sovs, oksekødssovs,
indbagt kylling og miniforårsruller
information om allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


