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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Adgang til håndvaskefaciliteter.
Rå fiskeprodukter i udsalgsområdet er vel iset.
Opbevaring i 2 kølerum i produktionsområdet.
Ydet konkret vejledning om nedkøling af fiskefrikadeller.
Kontrolleret: Temperatur ved opbevaring.
Følgende er konstateret: I køledisk i udsalgsområdet,
opbevares der rejesalat, krabbesalat og laksesalat ved 12,3
grader målt med lufttermometer. Med indstikstermometer
måles temperaturen i rejesalaten til 10,5 grader, krabbesalat er
målt til 10,6 grader samt laksesalaten er målt til 11,0 grader.
Alle tre varianter vurderes til at være mayonnaise salater.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Ved dagens
start var temperaturen køledisken 0 grader. Salaterne kasseres
under tilsynet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Der er foretaget foto dokumentation.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Udsalgssområdet, produktionsområdet, 2 kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, varmebehandling og nedkøling, perioden august - okt 2025.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


