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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og aftørring
af hænder. Stikprøvevis målt temperatur af kølekrævende
fødevarer, herunder rå oksekød ost og tjekket friskhed af
grøntsager alt ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Isterning
maskine fremstår med let gul belægning
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om risiko vedrørende isterning maskine. Vejledt
om fødevarestyrelsens anbefaling om rengøring af
isterningmaskine 1 gang om ugen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Stikprøvevis redskaber som kommer i
direkte kontakt med fødevarer herunder røremaskine, bolle
maskine, div redskaber, samt bordplader og køleenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har
udarbejdet et nyt system til at huske og udføre dokumentation
af egenkontrol.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for Varemodtagelse, opvarmning og opbevaring af kølekrævende fødevarer for perioden sidste kontrol til dags
dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


