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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur og tildækning af fødevarer på
køl og frost. Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder
samt hensigtsmæssig placering af håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: i kølerummet ses der på reolsystem
mange steder ansamlinger af skimmelligende vækst, dette ses
ved samtlige samlinger, enkelte steder på bagvæggen. Ved
ventilation i kølerummet ses der tykke belægninger af støv og
skimmelligende vækst.
I bagerste del af køkkenet ses der flere steder på gulvet,
hovedsageligt under inventar, ældre fødevarerester og tabte
krydderurter i belægninger af gråligt vand, dette omkring
bordben og ben på køleudstyr.
Under grill i produktionskøkken ses der sorte belægninger af
fedt fra grillen, dette er ikke fra dagens produktion.
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På lager med vine ses der tykke belægninger af støv under reoler.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: det får vi gjort rent.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Vejledt generelt om, at reglen gælder for alle relevante lokaler, som hører til fødevarevirksomheden, f.eks. også
toiletrum og emballagelager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden har et funktionelt
indstikstermometer.
Følgende er kontrolleret: vedligehold.
Følgende er konstateret: fuger mellem fliser i gulv i produktionsområdet er nedslidte og mangler enkelte steder
helt. Loft over ovn i bagkøkken skaller flere steder med maling.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for vedligehold.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
opvarmning og nedkøling, dette er udpeget som CCP.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opvarmning og nedkøling fra maj 2025 til og med dd.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Fotodokumentation optaget.


