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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Særkost/diætkost: Virksomheden producerer ikke disse
færdigretter.
Mikrobiologiske kriterier: Kontrolleret virksomhedens
baggrundsdokumentation for styring af vækst af Listeria
monocytogenes i spiseklare fødevarer, der af virksomheden er
indplaceret i kategori 1.2 (styret vækst) og i kategori 1.3
(stabiliserede produkter). Set analyseresultat for de seneste 2
prøveudtagninger. Endvidere set resultat for udtagning af
prøver af snitgrønt til undersøgelse for salmonella og e-coli.
Prøveresultaterne gav ikke anledning til bemærkninger.
Desinfektionsmidler: Virksomheden har flere forskellige
godkendte desinfektionsmidler, således der skiftes mellem
midlerne. Anvendelsesforskrifterne følges.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
køle- og fryserum. Følgende er konstateret: Der ses generelt
støv på alle plastgitre ved indblæsningerne samt en lille smule
skimmellignende vækst i gitteret i grøntkølerummet. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for
renholdelse.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set sporbarhedsdokumentation i form af
faktura på kylling overlår.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Overholdelse af regnskabskravene for det
økologiske spisemærke med økologiprocent 30-60 %, herunder
kontrol af opgørelser over økologiprocenten for de 3 første
kvartaler i 2025.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.


