Kontrolrapport

Virksomhed Royal Leverpostej

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist

og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet af

Adresse Rokhgj 24

retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter

Postnr/By 8520 Lystrup

retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker herefter ikke

CVR-r. 42155918 Aut.nr. 2065 blanketten udleveret.
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret
uden anmeerkninger:

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Virksomhedens procedurer for produktion af leverpostej,
Rengering 1 herunder blanding, udportionering, bagning, nedkgling til
Vedligeholdelse 1 maks. 10 grader celsius, indfrysning, indpakning og emballering

Virksomhedens egenkontrol 1 og opbevaring.

Offentliggarelse af kontrolrapport Nedkgling til maks. 10 grader celsius er udpeget som OPRP, og

Uddannelse i hygiejne der laves stikprgvekontrol ved hvert batch. Set registreringer af

Maerkning og information temperaturkontrol dags dato.

Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Personalets personlig hygiejne, herunder procedurer for

handvask og skovask mellem produktionsomrader, samt

anvendelse af rent, velegnet arbejdstgj.

Opbevaringstemperatur i ravarekegl malt til 0,6 grader celsius.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Arbejdsgange for renggring af fglgende

lokaler/udstyr: Produktion lokale med blanding og

udportionering af leverpostej, herunder produktionsudstyr i

lokalet. Set tjekliste med udfgrt renggring fra eksternt

renggringsfirma, samt virksomhedens egen kontrol med

kommentarer til renggringsfirmaet. Gennemgaet arbejdsgange

for periodisk renggring af troldtektlofter i tgrlager.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret:

Vedligehold af reolsystem i tgrlager, hvor der blandt andet

opbevares krydderiblandinger og emballage.

Fplgende er konstateret: Fedderne pa reolsystemet er meget

rustne, men ellers er lokalet og inventaret i lokalet i fin stand.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om vedligehold i fgdevarevirksomheder.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

11-11-2025
Dato

2 timer 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri

KO IItl'Ol l'a ppo l"t Fadevarestyrelsen

Virksomhed Royal Leverpostej

Adresse Rokhgj 24

Postnr/By 8520 Lystrup
CVR-nr. 42155918

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

anmeaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for varmebehandling af leverpostej der er udpeget som CCP.

Reaktionsgreense er fastsat til 85 grader celcius, og der laves stikprgvekontrol ved hver bagning.

Fglgende er kontrolleret uden anmeerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for varmebehandling af leverpostej dags dato.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fedevareaktiviteter

samt registrering af fglgende sarlige aktiviteter: samhandel

11-11-2025
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




