
Restaurant Halvleg

 

 

Hvidovrevej 446

2650  Hvidovre

44807807

13-11-2025 1
10-12-2024

1
26-11-2024

1
17-06-2024

1
1  
1  
1  
1  
1  
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 25 min.

Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af fødevarer,
opbevaring af nedkølede fødevarer, temperaturer på
kølepligtige fødevarer, opbevaring af tørvarer på lager og der er
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområder, lagere,
opvaskeområder, køleboksen og de øvrige kølemøbler samt
under inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Vedligeholdelse af produktionsområdet.
Følgende er konstateret: Flere fuger både i køkken og i opvaske
rummet er ikke intakte. der er flere hjul på rulleborde som
fremstår med meget rust. Det oplyses, at hylde på lager, som
fremstår med rå træ, bliver skiftet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligeholdelse af inventar og udstyr samt
rust i fødevarevirksomheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for nedkøling.
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følgende dokumentationer er kontrolleret uden anmærkninger: varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning
og nedkøling af fødevarer for 2025. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. det oplyses, at skiltet bliver rykket, der er kommet ny
kaffemaskine og derfor må skiltet rykkes.
Godkendelser m.v.: CVR nummer kontrolleret. Ok.


