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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost.
Procedure for håndtering af ingredienser til pizzaer i
køleopsats. Termometer, der anvendes til måling af
kernetemperatur i fødevare, er funktionsdygtigt. Der er
håndvask i pizzeria med koldt og varmt vand, sæbe og
engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningslokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køle- og
fryser skabe. Pizzadisk, dejmaskine, diverse borde. På vægge i
"baglokale" er der enkelte små huller på væg. Vejledt generelt
om regel for vedligeholdelse.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, varmebehandling og nedkøling af
spaghetti i 2025. Virksomheden vejledt om hvordan man kan
registrere lukkeperioder i egenkontrollen, og vejledt at tilføje
varmebehandling af andre fødevarer i dokumentation for
varmebehandling. Ingen anmærkninger.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


