Kontrolrapport

Virksomhed Hospitalsbyen, servicehuset,

Produktionskgkken

U

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger:

Adresse Hospitalsbyen 22

Postnr/By 9260 Gistrup

Mikrobiologiske kriterier, prgveplaner: Fglgende er kontrolleret

CVR-nr. 29190941 Aut.nr. 7198 uden anmaerkninger:
At virksomheden har forholdt sig til de fgdevarer, der er
omfattet af mikrobiologiforordningen.
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 At virksomheden har indplaceret fgdevarerne i
Rengering 1 fedevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
Vedligeholdelse 1 Vejledt virksomheden konkret i revurdering af indplacering af
Virksomhedens egenkontrol 1 produkter i fesdevarekategorier og holdbarhedsvurderinger.
Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

At virksomheden har udarbejdet en prgveplan, der omfatter

fodevaresikkerhedskriterier og proceshygiejnekriterier.

At virksomheden har fastlagt undersggelser med en passende

prevefrekvens for spiseklare produkter og miljgprever hvert

kvartal.

Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfglgning: Fglgende er

kontrolleret uden anmaerkninger:

At virksomheden har dokumenteret resultaterne for

undersggelse af listeria, e-coli og salmonella i november 2025.

Set handtering af pavist listeria i miljgprgve. Vejledt

virksomheden konkret i, at praeciserer beskrivelsen af, hvor

miljgprgver udtages for at vurderer risikoen ved fund af listeria.

Vejledt virksomheden konkret i, at udtage relevante prgver

(produkter) der er repraesentative og fa dem analyseret for det

korrekte kriterier.

Set virksomhedens procedure for handtering af reklamationer.

Vejledt virksomheden konkret i at revurdere proceduren,

saledes proceduren omfatter alle kunder.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Gennemgaet

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

17-11-2025
Dato

3 timer
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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handtering af varemodtagelse, opbevaring af ravarer og klargjort grgnt samt handtering og pakning af snittet

salat. Virksomheden har redegjort for produktions reekkefglge af snitning af grgntsager med jord og selleri

(allergen). Set at der er faciliteter til hygiejnisk vask og tgrring af haender.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden anmeerkninger: Arbejdsgange for renggring af fglgende

lokaler/udstyr: Frugt og grent omrade.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af

desinfektionsmidlet, herunder at renggring og desinfektion sker i to adskilte arbejdsgange og at

brugsanvisningen fglges for produktbaerende overflade, snittemaskine/snitteknive og transportband.

Vejledt virksomheden konkret i at sikre mod kalkbelaegninger pa produktionsudstyr.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende lokaler: Omrade for handtering og snitning af

frugt og grent. Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret vedligeholdelse af fglgende udstyr: Maskine til snitning af frugt og grent herunder diverse

snitteplader og transportband. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende kritisk kontrolpunkt er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

risikoanalyse for mikrobiolgisk kriterier og varemodtagelse for varemodtagelse af kglevarer, frostvarer,

kolonialvarer og tgrrevarer.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for

varemodtagelse. _
Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for vatremodtagelse i perioden oktober til d.d.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Kontrolleret: Visning af kontrolresultat/rapport pa egen hjemmeside.

Fglgende er konstateret: Der forefindes ikke kontrolresultat/rapport pa virksomehdens hjemmeside.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om visning af kontrolresultat/rapport pa egen hjemmeside.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet udleveret retssikkerhedsblanketten.

17-11-2025
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




