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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskefaciliteter. Ok.
Kontrolleret opbevaring på køl og frys. Ingen anmærkninger.
Gennemgået procedurer for varmebehandling til 75 grader
celsius samt procedurer for nedkøling. Ingen anmærkninger.
Gennemgået procedurer for varemodtagelse. Virksomheden
henter selv varer og udfører kontrol når varerne er på
adressen. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at overflader i køkken
fremstår glatte og vaskbare. Virksomheden har sat plader op på
vægge i køkken af vaskbart materiale op til stikvognshøjde. Ok.
Gummilister i kølemøbel med arbejdsbord ovenpå fremstår
med beskadiget gummilister. Virksomheden har allerede
handlet herpå for at få den skiftet. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om opsætning af vaskbart overflade på
væggen helt op til loft.
Følgende er kontrolleret: opvaskeafdeling.
Følgende er konstateret: gulvet under opvaskemaskinen
fremstår i ikke vaskbart materiale. Under opvask ses
produktrester. Ligeledes ses der en karm af mursten som heller
ikke fremstår tilstrækkeligt vaskbart.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om reglerne der gør sig gældende for overflader der skal være lette at rengøre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling som er udpeget som kritiske kontrolpunkter.
Vejledt generelt om revidering af risikoanalyse således kritiske kontrolpunkter kun er udpeget for procedurer der
kræver dokumentation.
Kontrolleret at virksomheden har funktionsdygtige indstikstermometre. Ok.
Vejledt generelt om kalirering heraf.
Kontrolleret tilgængelighed af dokumentation for egenkontrol.
Det indskærpes, at dokumentation for egenkontrollens gennemførelse og resultater til enhver tid skal kunne
fremvises på Fødevarestyrelsens anmodning.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke kunne fremvist dokumentation for varemodtagelse for året
2025. Virksomheden har udpeget varemodtagelse som en kritisk aktivitet med ugentligt frekvens for
dokumentation.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg ved det er lavet, da jeg udfyldte det i sidste uge, men jeg kan
ikke finde det.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opbevaring, varmebehandling og nedkøling for perioden august 2024 frem til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt generelt om oprettelse af P-nr. via Ehvervsstyrelsen på adressen.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


