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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Temperaturer i køleenheder. Drøftet mulighed for at benytte
stationære køleskabstermometre i stedet for infrarødt
termometer. Opbevaring, opmærkning og adskillelse af
fødevarer på køl og frost. Hygiejniske håndvaskefaciliteter.
Mundtligt gennemgået tilbagetrækningsprocedure.
Virksomhedens procedurer for returvarer (der kommer ingen
varer retur) og returemballage (afvaskning, også af
transportkasser). Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret:
Frekvensrengøring utilgængelige steder, bag og under inventar
samt emfang. transportkasser og termokasser. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Transportkasser og termokasser. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse og opbevaring. Set afvigelsesrapporter og
tilbagetrækninger fra leverandør (herunder handling på
tilbagetrækning. Køkkenet er i proces med at
egenkontrolprogram via elektronisk leverandør. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret:
Sporbarhed via følgeseddel på økologiske helæg, økologisk
rødkål og på hakket kyllingekød. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR- og
P-nummer via virk.dk. Ingen anmærkninger.


