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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: opbevaring af
hel oksemørbrad. Det indskærpes, at fødevarer skal opbevares
og transporteres ved temperaturer, således at fødevarerne ved
anvendelse på sædvanlig måde ikke er sundhedsskadelige eller
af anden grund uegnede til menneskeføde.
Følgende er konstateret: Oksemørbrad, som har ligget til
optøning siden aftenen før, blev opbevaret i kantine under ovn
ved rumtemperatur. Overfladetemperatur blev målt til 17
grader. kernetemperatur blev med kalibreret
indstikstermometer målt til 15,3 grader. Virksomheden oplyser
at oksemørbraden ikke nødvendigvis skulle varmebehandles
dags dato.
Oksemørbraden blev kasseret under tilsynet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger. Det er en
menneskelig fejl og er ikke vores sædvanlige procedure.
Vejeldt generelt om regler for optøning og opbevaring af
fødevarer.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan
klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret
rengøring af køleenheder og hylder i tilvirkningsomårde samt
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loft og vægge i kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens risikovurdering for optøning af fødevarer. Det fremgår at
optøning bør foretages på køl eller i koldt vand for hurtigere optøning. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


