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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask samt
opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl og frost, herunder
temperaturmåling i køleenheder. Gennemgået virksomhedens
procedure for opvarmning, nedkøling, langtidsstegning og sous
vide. Set funktionsdygtigt indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler, opvaskemaskine, lagerområde samt køle-
og fryseenheder.
Vejledt generelt om særlige fokusområder for rengøring af
fødevarelokaler og -udstyr, herunder om: renholdelse af gulv
ved dørovergange og under fast inventar, ved dør ind til
fryserum samt køleenhed i varm afdeling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Gulv, vægge og lofter i køkken. Ingen anmærkninger.
Vejledt om vedligeholdelsesplan i elektronisk
egenkontrolprogram.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning,
nedkøling og indfrysning af fisk samt virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for de samme aktiviteter i perioden fra den 01.10.25 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


