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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: virksomheden følger brugsanvisningen og
skyller af efter endt desinfektion.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: nye
arbejdsgange for rengøring af knive i produktionen.
Virksomheden er gået væk fra at anvende sterilisator og
anvender nu et alternativt system. Virksomheden har gode
arbejdsgange og kan mundtligt redegøre for hvordan det sikres
at knive holdes rene og kontaminering undgås.
Vejeldt konkret om korrekt opløsning af desinfektionmidlet for
at undgå kemisk forurening af produkterne.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
håndvaskeforhold. Stikprøvevis kontrolleret at virksomhedens
håndvaske har rindende varmt og koldt vand samt
engangspapir.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
affaldshåndtering.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj. Medarbejderne bærer forklæder, nårnet, handsker
og skægbind ved behov.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: vandprøver.
Virksomheden foretager årlige vandprøver jf. procedurer i
egenkontrolprogrammet. Vandprøverne er sendt ind til et
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akkrediteret laboratorie, og undersøgt for kimtal, enterokokker, koliforme bakterier og E. coli.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: knivene i produktionslokalet, arbejdsborde i produktionslokalet og gangarealer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for årlige vandprøver.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for desinfektionsmidler anvendt til
rengøring af knive - kemisk forurening.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: økologi.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: identifikationsmærke.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at økologirapporten og egenkontrolprocedurerne er dækkende for
virksomhedens aktiviteter, herunder om forudsætningerne for økologirapporten er uændrede. Ingen
anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Overensstemmelseserklæringer på
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: "klar
plastpose til hakket kød" og " folie til doner".


