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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået vist
retssikkerhedsblanketten.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
- Holdbarhedsvurdering: Kontrolleret at virksomheden
dokumenterer resultater af stikprøvevis gennemførte
holdbarheds tests som baseres dels på sensorisk, dels på
laboratorisk bedømmelse. Ud over test ved "best før" dato er
yderligere tests gennemført som stress-test.

Hygiejne: Rengøring:
- Rengøring af lokaler og udstyr: Kontrolleret
produktionsområder og inventar i pølsemageri, køl 2, pakkeri 1
og pakkeri 2.
Følgende er konstateret: Pølsestopper og lynhakker fremstod
efter rengøring med mindre produktrester på til dels svært
tilgængelige steder. Virksomheden meddelte at der foretages
fornyet rengøring inden i brug tagning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Hygiejne: Vedligeholdelse:
- Udformning, materiale og placering af udstyr med
fødevarekontakt: Gennemgået pølsemageri med henblik på at
inventar og maskiner er både tilgængelige for hygiejnisk
produktion og er rengøringsvenlig konstrueret (hygiejnisk
design), herunder at maskiner kan adskilles til rengørings
formål.
- Måleudstyr: Virksomheden meddeler at kalibrering og
justering af sousvide kar bliver regelmæssigt gennemført at et
eksternt service firma.

Uddannelse i hygiejne:
- HACCP uddannelse: Kvalitets medarbejder har ud over
mangeårig erfaring inden for branchen deltaget i eksterne
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kurser, herunder kurser om HACCP baseret egenkontrol.
- Hygiejneuddannelse: Produktionsmedarbejdere er underlagt virksomhedens hygiejne regulativ samt
instruktioner per jobfunktion.

Mærkning og information:
- Sporbarhed: Igennem handelsdokumenter kontrolleret at modtagede varer, herunder animalske råvarer so
kyllingekød med oprindelses mærkning, kan spores tilbage til producenten.
- Oprindelsesmærkning (fjerkræ): Kontrolleret at virksomheden kan stille oprindelses oplysninger jf. forordning
931/2011 til rådighed.
- Anvendelse af emballagegas: Kontrolleret at der anvendes fødevaregodkendt gas til indpakning med
modificeret atmosfære (MAP). Styring kontrolleres igennem iltrest målinger og service på pakkelinjerne.

Godkendelser m.v.:
- Autorisation: Der er ikke konstateret andre aktiviteter end dem der fremgår af virksomhedens aktuelle
autorisation.

Tilsætningsstoffer m.v.:
- Tilsætningsstoffer mv.: Kontrolleret at fosfat, ascorbinsyre, og GDL er leveret fra registreret
fødevarevirksomhed med tilhørende kategorisering med E-nummer. Virksomheden anvender ingen tekniske
hjælpestoffer som defineret i tilsætningsstof forordningen eller røgaromaer. Til produktion af kødprodukter
anvendes starterkultur jf. respektive recepter.

Emballage m.v.:
- Materialer og genstande: Stikprøvevis kontrolleret at der foreligger overensstemmelses erklæringer for
indpakningsmaterialer af plast som anvendes med fødevarekontakt.

Kontrollen gav ikke anledning til anmærkninger.


