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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.

Nedenstående emner blev kontrolleret uden anmærkninger.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
- Hygiejne under produktion og oplagring: Gennemgået dele af
virksomheden med henblik på adskillelse mellem råvarer og
færdigvarer på dertil bestemte lokaler og udstyr. Overværet
marinering af kyllinge vinger og pakning af kyllinge lår.
- Krav til råvarer: Virksomheden modtager kun råvarer eller
handelsvarer fra registrerede eller autoriserede fødevare
virksomheder. Råvarerne er egnet til omsætning som fersk kød
og til anvendelse i produktion af kødprodukter.
- Temperatur, produktions-, køle- og frostlokaler:
Virksomheden kunne vise aktuelle temperatur forhold igennem
et centralt overvågnings system med logning og alarm funktion.
- Faciliteter til hygiejnisk håndvask: Installationer til vask af
hænder er anbragt i produktionslokalerne og er tilsluttet
tempereret vand. Der er opsat sæbe- og papirdispensere.
- Rengørings- og desinfektionsmidler: I produktionslokalerne er
beholdere mærket op og svarer til fremviste datablade med
angivelse af anvendelses område og godkendelses nummer for
desinfektionsmidler.
- Varmebehandling: Overvågnings resultater af kogte produkter
(min 75 grader C), sousvide produkter (kyllingelår 60 grader C i
450 min) og røgede produkter (varmrøg 70 grader C) blev
fremvist.
- Hindring af høj belastning med PAH: Der anvendes kun
rygeovn med røgstave og indirekte rygning samt overvågning af
røgstyrke.
- Rework: Virksomheden anvender ikke eventuelle
produktionsrester til nye batch.
- Genbrugsemballager: Der anvendes E2-kasser til transport af
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indpakkede produkter efter vask i egen kassevasker.
- Affaldshåndtering: Der er opsat affalds beholdere til løbende opsamling af affald under produktion samt
containere til respektive affalds kategorier. Der er indgået kontrakt med vognmandsfirma som regelmæssigt
henter affald. Belæg i form af faktura blev fremvist.

Hygiejne: Vedligeholdelse:
- Sikring mod skadedyr: Resultater af den seneste service rapport fra kontrakt firmaet gennemgået.

Virksomhedens egenkontrol:
- Verifikation af CCP overvågning: Resultater af kontrol med overvågningsresultater for varmebehandling i
sousvide kar blev fremvist.

Mærkning og information:
- Forbrugeroplysninger: Set angivelse af forholdsregler for god køkkenhygiejne ved håndtering af kyllingekød
anført på etiketter.

Særlige mærkningsordninger:
--- ØKOLOGI ---
- Modtagekontrol af økologiske fødevarer (fjerkræskind og -lever), herunder kontrol af at procedurer for
gennemførelse og registrering af udført modtagekontrol er ikke ændret.
- Regnskab for økologiske fødevarer, herunder kontrol af løbende registreringer per modtaget produkt,
stikprøvekontrol af de bogførte mængder, kontrol af periodevise balanceopgørelser for hele kyllinger og
kyllingelår, sporbarhedskontrol igennem modtagede handelsdokumenter.
- Dokumentation for økologisk oprindelse af modtagne økologiske fødevarer (forskellige kyllinge udskæringer og
hele kyllinger), herunder dokumentation for, at leverandøren er omfattet af økologikontrol.
- Identifikation af økologiske fødevarer i ledsagedokumenter for følgende fødevarer: kyllingeskind, kyllingelever.
Modtaget kopi af 3 afsendte partier til krydskontrol.
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- At økologirapporten og dens egenkontrolprocedurer er dækkende for virksomhedens aktiviteter, herunder om
forudsætningerne for økologirapporten er uændrede.

Tilsætningsstoffer m.v.:
- Anvendelse af nitritsalt: Stikprøvevis gennemgået recept og beregning af tilsat mængde nitrit i en kålpølse i
forhold til den tilladte mængde. Vejledt konkret om at Fødevarestyrelsen har udstedt en ny vejledning om
tilsætninger og at der jf. tilsætningsstof forordningen (EU) fra den 9. oktober 2025 træder nye grænseværdier i
kraft. Dermed gælder for halv- og helkonserverede kødprodukter lavere grænseværdier end dem der har været
gældende jf. de danske bestemmelser. Endvidere gælder fra denne dato at der indført grænseværdier både for
den tilsatte mængde og den restmængde i produkterne.


