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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Konkret vejledt om
termometre til måling af kernetemperatur. I virksomhedens
egenkontrolprogram fremgår det, at der er lavet målinger på
opvarmning af oksekød, hvor der er registreret temperaturer
på 120 grader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Rengøring af
køkken herunder inventar. Følgende er konstateret: På
arbejdsborde ligger der brugte viskestykker og i vasken ved
opvaskemaskinen ligger der ældre madrester. Endvidere
drypper der vand fra vandrør i lille lagerrum, så der ses vand på
gulvet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da der endnu ikke er
aktivitet i køkkenet. Vejledt generelt om reglerne for
renholdelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Vedligeholdelse af køkken og lagerrum. Følgende er
konstateret: I lagerrum, hvor der bl.a. står en kummefryser, er
der hul i loft ved rørgennemgang samt synligt
isoleringsmateriale på vandrør. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring og varmebehandling.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set sporbarhed på følgende fødevarer:
Wienerschnitzel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


