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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
at krydsforurening undgås ifm. håndtering af fersk kylling og
klargøring af grøntsager. Virksomheden har redegjort for at der
benyttes forskelligt udstyr og adskilte arbejdsstationer til hhv.
kød og grønt.
Kontrolleret procedure for nedkøling. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
tilvirkningsområde og køleenheder. OK
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumenteret egenkontrol
med opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling for
perioden juni - november 2025. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


