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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
- Indpakning og emballering: Set indpakningsmateriale
opbevaret i særligt rum i dertil dedikerede beholdere for
anvendelse i produktions lokaler. Kontrolleret håndtering af
låge til automatiseret lågpåsætning. Emballering set
gennemført adskilt fra lokaler med åbne produkter.
-Hygiejne under produktion og oplagring: Kontrolleret dele af
produktion (fremføring af postejbakker efter indfrysning og
efter bagning og nedkøling til indpakning) og opbevaring af
råvarer i dertil beregnede kar og færdigvarer kartonneret på
paller i de respektive kølerum.
- Faciliteter til hygiejnisk håndvask: Tilgange til
produktionsområder er udstyret med hygiejnesluser som er
tilpasset de respektive områders hygiejne niveauer.
- Temperatur, køle- / fryselokaler: Ved gennemgang af udvalgte
lokaler samt daglige og løbende registreringer af lokale
temperaturer set at aktuelle og tidligere målte værdier ligger
inden for de opsatte grænseværdier. Der er etableret et
alarmsystem som tager højde for mulig påvirkning af
produkterne. Visning af rumtemperatur i køl 6 blev
sammenlignet med den centrale registrering.
- Rework: Procedurer for håndtering af produkter til omhak
blev fremvist, herunder betingelser for mulig anvendelse (tid,
temperatur, vægtandel, recept).

Hygiejne: Vedligeholdelse:
- Indretning (struktur og udstyr), herunder lys: Gennemgået
dele af virksomheden (hakkerum med tapning, bagelinje,
manuel bagning, udvalgte køle- og lager lokaler) med henblik
på indretningsmæssige forudsætninger for hygiejnisk
produktion, herunder tilstrækkelig belysning i arbejdsområder.

Virksomhedens egenkontrol:
- CCP'er: Kontrolleret at lokaletemperaturer printes ud daglig.
Ved signering kvitteres for verificering af overvågnings
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resultaterne.

Offentliggørelse af kontrolrapport:
- Kontrolleret at virksomheden offentliggør kontrolrapporterne på egen hjemmeside.

Mærkning og information:
- Forbrugeroplysninger: Anvisning om varmebehandling af frostvarer til den endelige forbruger kontrolleret.

Godkendelser m.v.:
- Identifikationsmærkning: Stikprøvevis kontrolleret at modtagede råvarer fra autoriserede slagterier er forsynet
med ID-mærke, og at virksomhedens produkter, herunder lønproducerede produkter, viser ID-mærke med det
tildelte kontrolnummer.

Tilsætningsstoffer m.v.:
- Tilsætningsstoffer mv.: Kontrolleret at der er procedurer for overvågning af pakning i modificeret atmosfære
igennem iltrest målinger. Rapport af service af udstyret samt resultater af målinger blev fremvist.

Kontrollen gav ikke anledning til anmærkninger.


