
MOS Madhus

 

 

Grynderupvejen 2

9610  Nørager

40103554 6906

1  
1  
1  
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 2

1 time 15 min.15-01-2026

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne under oplagring,
fødevarer og emballage:
Kontrolleret opbevaring og adskillelse af fødevarer i kølerum,
fryser og tørlage, herunder at fødevarerne er beskyttet mod
kontaminering. Fødevarerne er opbevaret fri fra væg og gulv.
Medarbejder har gennemgået procedurer ved modtagelse af
køle-, frost- og tørvarer, herunder metode til
temperaturkontrol. Ingen anmærkninger.
Krav til råvarer:
Krav til råvarer sker via indkøbsaftaler samt løbende
kvalitetskontrol i virksomheden ved varemodtagelse.
Virksomheden oplyser de kun modtager fødevarer ved
registrerede virksomheder. Ingen anmærkninger.
Temperatur, køle- og fryserum:
Kontrolleret opbevaringstemperatur i kølerum og fryser. Målt
temperatur i kølerum og fryser. Medarbejder har gennemgået
procedurer for overvågning af korrekt temperatur i
kølerummet. Ingen anmærkninger.
Akrylamid og PAH:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
gode arbejdsgange for begrænsning af procesforureningen
akrylamid/PAH ved fremstilling af brød, stegt kartofler og kød ,
samt friturestegning.
Hygiejne: Rengøring: Periodisk rengøring
Kontrol periodisk rengøring af følgende lokaler/udstyr:
kølerum, tørvarer lager, varm afdeling, herunder vægge, lofter,
gulve Ingen anmærkninger.
Periodisk rengøring:
Følgende er konstateret: På væggen bag rengøringsmidlerne i
opvaske området er der sorte skimmellignende pletter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Vedligeholdelse
Følgende er konstateret: Malingen afskaller på væggene i
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opvaske området.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
akrylamid, PAH, varemodtagelse, samt råvareopbevaring.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
varemodtagelse og råvareopbevaring.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for temperaturkontrol køl og varemodtagelse for perioden oktober 2025 til d.d.
Mærkning og information: Sporbarhed:
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer Ris papir og løg. Ingen anmærkning.
Sporbarhed animalsk:
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer udbenet kylling overlår Ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Emballage m.v.: Sporbarhed FKM:
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Pap salatskål.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


