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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområder.

kontrolleret opbevaring og adskillelse af kølepligtige fødevarer i
kølegang Målt temp. 3,5 grader på presset juice, mælk og
skrællede kartofler i vakumpose. kontrolleret opbevaring og
adskillelse af ikke kølepligtige fødevarer på tør lager. fødevarer
er løftet fra gulv og placeret på reolsystemer.

Kontrolleret opbevaring og adskillelse af fødevarer i
varemodtagelse og afskipningshal.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Varemodtagelse/afskipningshal, tørlagere, kølegange og
kølerum til produktionsområde og produktionsområde med
tilhørende produktionsudstyr herunder pressemaskiner,
transportbånd, stålbaljer til opsamling pulp og snittet grønt.
Arbejdsborde i stål, reolsystemer samt vægge, gulve og lofter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold ved varemodtagelse, tør lagre,
afskipningshal, kølegange, kølerum, produktionsområde samt
udstyr og inventar.

Virksomheden redegøre mundtligt for igangværende
vedligeholdelses proces ved varemodtagelse samt ved tør
lagre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
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(HACCP-plan) for vedligehold. Virksomheden fremviser skrifte lige producer samt skriftlig vedligeholdelsesplan
for hele virksomheden herunder varemodtagelse og afskipngshal
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for GMP/ORPRP PÅ varemodtagelse
herunder kontrol af oprindelsesland samt landekode på partier af frugt og grønt
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. Virksomheden redegøre mundtligt for internt hygiejne kursus og fremviser
PowerPoint og dokumenter til kursus der afholdes ca. hvert kvartal for alle medarbejdere
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer Kosmælk UHT 500 ml et led tilbage
samt plasflasker 5000 ml, 800 ml, 500 ml, 300 ml, et led tilbage. Ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: partier af frugt og grønt er mærket/skiltet med
oplysninger om oprindelsesland.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Overensstemmelseserklæring for plastflasker
købt i Danmark i størrelse 5000 ml, 800 ml, 500 ml samt 300 ml samt tilhørende låg, herunder identifikation af
produktet, anvendelsesoplysninger (art af fødevare, tid og temperatur), oplysninger om stoffer med specifikke
migrationsgrænser og dual use additiver, udsteder af erklæring og underskrift.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: sporbarhed af fødevarekontaktmateriale plastflasker 5000 ml et
led tilbage.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Overensstemmelseserklæring(er) på fødevarekontaktmaterialer
fra leverandøren. Følgende fødevarekontaktmateriale(r) er kontrolleret plastflasker 5000 ml, 800 ml, 500 ml
samt 300 ml,.


