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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaringsforhold for fødevare,
opbevaringstemperature for kølepligtige fødevare.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkkener, betjeningsområde og lager, herunder
bordkøleenheder, skabskøleenhed, varmeskab,
produktionsoverflader og redskaber.
Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: I kølerum ses på gulv under, og langs
kanter ved kvartpaller ansamlinger af fødevarerester af ældre
dato, under tungt inventar i produktionskøkken ses ved bagvæg
ophobninger af fødevarerester af ældre dato, opvaskemaskine
fremstår i top, kanter og på vaskearm med brune og rosa tykke
belægninger.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi gør det rent
med det samme.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan
klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Vejledt generelt om, at reglen gælder for alle relevante lokaler,
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som hører til fødevarevirksomheden, f.eks. også toiletrum og emballagelager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret
virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for: Varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og varmholdelse for perioden oktober 2025 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


