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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået følgende uden
anmærkninger:
Hygiejne under lagring i kølelager, ud- og indlevering, frostlager
og omklædning.

Modtagelse.
Gennemgået procedurer for modtagelkontrol og registrering
med medarbejder, herunder overværet temperaturkontrol.

Temperatur, køle- og fryserum
Gennemgået procedurer for overvågning af temperaturkontrol.
Set aktuel temperatur i køle- og fryserum.

Indfrysning
Gennemgået procedurer for indfrysning.

Hygiejne: Rengøring: Gennemgået følgende uden
anmærkninger.
Rengøring i kølelager, ud- og indlevering, frostlager og
omklædning.

Periodisk rengøring.
Gennemgået procedurer for periodisk rengøring.
Set dokumentation for seneste høje rengøring.
Stikprøvevis set høj rengøring i kølelager, ud- og indlevering,
frostlager og omklædning.

Transportmidler
Kontrolleret en trailer.
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Gennemgået procedurer for kontrol med transportmidler med medarbejder.
Set dokumentation for kontrol med rengøring og vedligeholdelse af transportmidler fra d. 24.3 2025 og d. 25.03
2025.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Gennemgået følgende uden anmærkninger:
Vedligeholdelse i kølelager, ud- og indlevering, frostlager og omklædning.

Skadedyrssikring.
Procedurer for skadedyrssikring.
Kontrolleret yderporte.

Virksomhedens egenkontrol: Gennemgået følgende uden anmærkninger:
procedurer for overvågning af kontrol med køle- og fryserum
Set temperaturkurver fra 1.1 2025 til dd. for temperaturer i køle- og fryserum.

Set seneste dokumentation for overvågning af temperatur på indfrysning.

Intern audit.
Set seneste ( månedlige )audit fra d. 19.3 2025.

Mærkning og information: Gennemgået følgende uden anmærkninger:

Sporbarhed:
Set sporbarhed ( tilbage ) på sødmælk fra andet EU land og oksekød fra 3. land ( modtaget i Holland ).

Sporbarhedskrav animalske fødevarer
Set på kyllingeoverlår.
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Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens autorisation. Den er dækkende for virksomhedens faciliteter og
aktiviteter. Ingen anmærkninger.

Virksomheden har ikke haft nogen eksportaktiviteter siden sidste eksporttilsyn.
Der har hverken været udstedt nogen certifikater eller indenrigserklæringer.
Virksomheden opbevarer ikke certtifikatpapir.

Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret virksomhedens procedurer for modtagekontrol af økologiske
fødevarer, økologisk rygeost, herunder kontrol af gennemførelse og registrering af udført modtagekontrol.
Det indskærpes, at modtagekontrollens gennemførelse registreres af økologisk rygeost.
Følgende er konstateret: der mangler dokumentation for registrering af modtagekontrollen af økologisk rygeost,
bedst før d. 13.04 2025, modtaget d. 20.03 2025.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelsen medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens produktionsregistreringer samt løbende
registreringer af følgende ind- og udgående råvarer og færdigvarer: økologisk rygeost og økologiske
kyllingeoverlår.
Kontrolleret rengøring, identifikation samt adskillelse mellem økologiske og konventionelle fødevarer ved
opbevaring af økologisk rygeost og økologiske kyllingeoverlår.
Kontrolleret mærkning, herunder sammensætning og markedsføring (EU-logoet/ kontrolkodenummer/
geografisk oprindelse ) på følgende økologiske fødevarer: økologiske kyllingeoverlår.. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret om virksomhedens skriftlige procedurer i økologirapporten er tilstrækkelige til at sikre overholdelse
af økologireglerne ved de nuværende aktiviteter.
Følgende emner i virksomhedens økologiprocedurer er gennemgået: modtagekontrol


