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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne under
produktion og tapning af øl i produktionslokale og
tapningslokale og hygiejne under opbevaring af råvarer og
færdigvarer samt hygiejne af personale som håndterer
fødevarer ved produktion og tapning. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret håndvaskefaciliteter i produktionalokale og
personaletoiletter, procedurer for modtagelse af returvarer,
procedurer for anvendelse af rengørings- og
desinfektionsmidler og CIP rengøring, procedurer for kontrol af
vand som kommer fra offentlig vandforsyning, procedurer for
håndtering af allergene ingredienser og procedure for
tilbagetrækning. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret produktionslokale,
tapningslokale, tapningsanlægget, færdigvarelager, råvarelager
og personalefacilitetter samt procedure for rengøring af
genbrugsbeholdere. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
måling udstyr for sukker og alkohol. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring, formaling af malt samt gæring og
lagring af øl. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret obligatorisk mærkning
på følgende produkter: Krenkerup pilser alkholfri, Krenkerup
pilsner 1367 og Krenkerup Classic. Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Produkterne er mærket med følgende
obligatoriske oplysninger:
Oplysninger om ansvarlig virksomhed
varebetegnelse
ingrediensliste efter faldende vægt
allergene ingredienser er fremhævet visuelt
mængdeangivelse
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alkoholindhold
holdbarhedsangivelse
næringsdeklaration.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret anvendelse af tilsætningsstoffer i produktion af øl. Virksomheden oplyser, at
de ikke bruger tilsætningsstoffer i ølproduktion. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


