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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder stikprøvevis målt opbevaringstemperatur i
køle/fryseenheder samt kontrolleret tilstrækkelig adskillelse
mellem rå og spiseklare produkter. Virksomheden har
gennemgået procedurer for styring af holdbarhed på rå
hakkebøffer til burger. Virksomheden har redegjort for
procedurer for varmebehandling og har forevist funktionelt
indstikstermometer.
Kontrolleret faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken, lagerlokale,
tilvirkningsområde og køkkeninventar herunder ovn, friture,
stegeplade, pølsesteger, emfang, opvaskemaskine,
køle/fryseenheder samt overflader som kommer i kontakt med
fødevarer. Kontrolleret rengøring af håndvask samt gummilister
i køleskab.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, varmebehandling,
varmholdelse samt nedkøling for perioden 1. november 2025
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til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


