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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden oplyser at de ikke bruger
køkkenet, de laver mad på nogle kogeplader i et andet lokale,
de er vejledt om at de heller ikke må bruge opvaskemaskinen
samt køleskabene i køkkenet, samt at de skal undgå og være i
køkkenet mens der bekæmpes
Hygiejne: Rengøring: konkret vejledt om rengøring samt
desinfektion, inden de tager køkkenet i brug igen
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Der er
forsat bekæmpelse, ved tilsynets start er der fanget 2 rotter, og
der er sektioneret af med træplader således at de kan
indsnævre hvor de kommer fra, de har midlertidigt lukket
huller med ståluld, der er konkret vejledt om at disse huller skal
lukkes mere permanent
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.


